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RESTAURACE

Restaurace Podhlavického mlyna nabizi
exkluzivni chuté postavené na
kvalitnich lokalnich surovinach,
bylinkach a zeleniné z vlastni zahrady.
Sezonni menu ménime podle rytmu
prirody a kazdy pokrm je pripravovan s
ohledem na maximalni cerstvost,

udrzitelnost a smysl pro detail.
Gastronomicky zazitek umocnuje vyhled
na ikonické mlynské kolo, které dotvari

jedinecnou atmosféru celé restaurace.

Maximalni kapacita 22 osob.




STODOLA

Podvecer oziva stodola Podhlavického
mlyna vini dreva, koure a sezdénnich
surovin. Mlynské grilovani stavi na vareni
na otevieném ohni a poctivém pristupu
k surovinam.

Servirujeme to nejlepsi, co nam priroda a
aktualni sezéna nabidne, od Cerstvé
zeleniny z vlastni zahrady, pres lokalni
maso az po domaci pecivo.

Vse se pripravuje primo pred vami.

Kazdy patek se ve stodole kona vecerni

grilovani.

Maximalni kapacita 20 osob.



BAR &
VINOTEKA

Bar se nachazi v mlynici, kterd nejvice
odrazi historii pivodni kamenné stavby
mlyna. Nabizime nékolik originalnich
signature drink( a a také specialni drink

na bazi hermanku.
NasSe vinotéka je umisténa v plvodni
turbinové studné s kapacitou az 400 lahvi

a naleznete zde vybér vin z celého svéta.

Maximalni kapacita lobby 10 osob.




SUN DECK
LETNI TERASA

Objevte misto pro vyjimecné chvile, kde se
cas plyne pomaleji.

Nase slunecni terasa s vyhledem do korun
stromu je idealnim zazemim pro soukroma ¢i
pracovni setkani.

Viné lesa, ¢erstvy vzduch a slunce
odrazejici se na hladiné prirodniho jezirka

vybizi k setkavani v netradi¢nim prostredi.

Diky tichu okolni pfirody a krasnym

vyhledim se zde kazdé posezeni proméni v

jedinecny okamzik.

Maximalni kapacita 20 osob.




Gastronomicke sluzby

SNIDANE
COFFEE BREAKS
OBEDY
GRILOVANI
VECERE

DEGUSTACNI VECERE



SNIDANE

Honosna a bohata snidané formou rautu, idealni

zacatek novéeho dne.

o v

Nabidka zahrnuje variace uzenin a syrq, Cerstvé
pecCivo s domacim sSlehanym maslem a jogurt

s domaci granolou.

Doplnéno o Cerstvé ovoce a zeleninu, vybérovou

kavu, C¢aje, fresh dzusy a mineralni vodu.

Snidané jsou soucasti ubytovani v hotelové casti a

jsou zahrnuty v cené pobytu.




COFFEE
BREAK

LIGHT

Lehka prestavka inspirovana prirodou

Napoje
Kava Nespresso
Vybér bylinnych a ovocnych caju

Pramenita mlynska voda (perliva / neperliva)

Obcerstveni

Domaci sladké pecivo

260 K¢ / osoba

, //g Coffee breaky radi pfizplsobime dle charakteru
U W Vasi akce a individualnich preferenci.




COFFEE
BREAK

STANDARD

Vyvazena nabidka z poctivych surovin

Napoje

Kava Nespresso

Vybér bylinnych a ovocnych ¢ajd

Pramenita mlynska voda (perliva / neperliva)

Hefmankova limonada, Coca Cola, ovocné dzusy

Obcerstveni

Domaci kolace a dezerty
Variace uzenin a syrQ
Sezdnni ovoce

Crudités

480 K¢ / osoba




COFFEE
BREAK

PREMIUM

Prémiovy zazitek inspirovany okolni krajinou

Napoje

Kava Nespresso

Vybér bylinnych a ovocnych caju

Pramenitd mlynska voda (perliva / neperliva)
Hefrmankova limonada, Coca Cola, ovocné dzusy

Prosecco

Obcerstveni

Domaci kolace a dezerty

Variace uzenin a syrQ

Crudités

Ciabatta caprese / Wrap nigoise
Kesu / Grissini

Sezdénni ovoce

780 K¢ / osoba




OBF &
v ~v
Kazdé menu pro Vas radi sestavime na miru po

osobni konzultaci.

Zohlednujeme Vase preference, charakter akce
i aktualni sezonu, abychom vytvorili jedinecny
gastronomicky zazitek presné podle Vasich

predstav.

Obédové menu: od 690 K¢ / osoba
Vecere: od 990 K¢ / osoba

Degustacni vecere: od 2 000 K¢ / osoba



OBEDOVE
MENU

NASE INSPIRACE

Poléevka

Topinamburovy krém s krutony z briosky

Hlavni chod
Grilovany pstruh, pazitkové brambory,

omacka beurre blanc, kfupava zelenina

Dezert

Panna cotta, ovoce, oriSkovy crumble

Cena: 890 K¢ / osoba




VECERNI
MENU

NASE INSPIRACE

Polevka

Crudo z candata, cerveny pomeranc, omacka
z citrusd, koprovy olej

Hlavni chod

PeCené baby kure, nadivka se Spenatem

a Spekem, dynoveé pyré, kureci jus s vinem
Dezert

Zloutkovy krém s nakladanou broskvi

Cena: 1390 K¢ / osoba



DEGUSTACNI
MENU

NASE INSPIRACE

I. Predkrm
Smazena treska, koprova majonéza, nakladany turin,

omacka z podmasli

Il. Predkrm
Hovézi tatarak, houbova emulze, nakladané shimeji,

fermentované spendliky

I. Hlavni chod
Grilovany candat, kvétakovy steak, nakladany fenykl,

safranova omacka

Il. Hlavni chod
Hovézi krk, maslové bramborové pyré, chips z

kofenové zeleniny, hovézi jus s Cervenym vinem

Dezert

Ganache - cokoladovy chips, slany karamel

Cena: 2 200 K¢ / osoba




VECERNI
OBCERSTVENI

NASE INSPIRACE

Farmarské prkénko z lokalnich specialit

Vybér prémiovych syri a uzenin

nakladana zelenina, Cerstvé ovoce, pecivo

Hovézi tatarak na krupaveé kanapce

Cena: 3 700 KC / set (900 g)



Kazdy detail naseho menu peclivé

prizpusobujeme individualnim potfrebam hostu.

Samozrejmosti je zohlednéni vegetarianskych,
veganskych i dalSich specifickych pozadavku

vCetné potravinovych intoleranci a alergii.

Veskeré preference s Vami predem
konzultujeme, abychom zajistili maximalni
komfort a plnohodnotny gastronomicky zazitek

pro kazdého hosta

Tym Podhlavicky mlyn




KONTAKT

Eva Cedelska Aneta Grusova
Event & Concierge Manager Operation Coordinator
eva@podhlavickymlyn.cz aneta@podhlavickymlyn.cz

+420 732 278 131 +420 720 827 442



